Gronkalsmazarinkage

6-8 personer

Ingredienser

250 g okologisk grenkal fra Senderjydsk Kal
150 g smer, stuetemperatur

150 g rersukker

2 &g

100 g marcipan

1 okologisk appelsin

1 tsk bagepulver

125 g hvedemel

Evt. nadder, krokant, baer eller flodeskum

Fremgangsmade

Teend ovnen pa 170°. Tg gronkalen op.

Rer smer og sukker sammen, til det smuldrer.
Tilszet 22ggene og pisk til en klumpet dej.

Riv marcipan og appelsinskal i dejen og vend
det sammen. Rer bagepulver og mel sammen
og sigt det i dejen under omrering.

Tilseet grenkal og rer sammen til en ensartet
dej.

Kom dejen i en smurt springform (@18 cm) og
bag kagen i ovnen i ca. 40-50 minutter, til den
er fast i midten. Lad kagen afkele i formen.

Serveringsforslag
Drys med hakkede nadder/krokant eller servér
med friske baer og flodeskum.

Tip
Hvis smarret er koldt, sa riv det ned i skalen.
Sa bliver det hurtigt bledt og nemt at piske.

Tip
I stedet for smer kan anvendes oliemargarine.



